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Szobaszerviz kindlat Room service offer

Reggeli Breakfast

Rantottak/scrambled eggs 4 bacon Q0 hagymas szalonnas/onion and bacon
U sajtos/cheesy

Q Fott virsli, stilt debreceni/ Boiled sausage, fried Debreceni sausage

Hidegtal/ cold plate Q szaldmik/salamis Q friss primOraru/fresh seasonal produce
Q sajtok/cheeses

Fitt reggeli/Fit breakfast Q vegan, erdei gyimolcsos smoothie

vegan, forest fruit smoothie

Q Péksttemény valogatas/bakery

El6ételek Appetizers

Q Fistolt lazac tatar, kapor, kaviar, zéldfiiszeres tolcsérben hal, glutén @@ 4500 HUF

Smoked Salmon Tartare, Dill, Caviar, in a Herb Cone

Q Szarazon érlelt hazi sonkafatyol, oliva, kapri, kovaszos kenyér, tokmagolaj @ 3800 HUF
Dry-Aged House-Cured Ham, Olives, Capers, Sourdough Bread, Pumpkin Seed Oil

Levesek Soups

Q Kacsa erdleves, fiistolt kacsamell, udon tészta, zdldségek @ @ 2900 HUF
Duck Broth, Smoked Duck Breast, Udon Noodles, Vegetables

U Rebarbaras szamodca krémleves, friss malna, bazsalikom 2300 HUF
Chilled Strawberry and Rhubarb Cream Soup, Fresh Raspberries, Basil

Allergén anyagok Allergens:

® 0O © O & © 0 0 0 6 © 6 O O

GLUTEN RAK TOJAS HAL  FOLDIMOGYORO — SZOJA LAKTOZ DIOFELE ZELLER MUSTAR  SZEZAMMAG KEN-DIOXID  PUHATESTUEK CSILLAGFURT
ESSZULFITOK

GLUTEN CRAB £6G FiSH PEANUT sov LACTOSE NUTS CELERY ~ MOUSTARD ~SESAMSEED ~SULPHURE-  MOLLUSC LUPIN
DIOXIDE

( A) ACCENTHOTELS



FGételek Main courses

Q Jércemell supreme, mogyorés édesburgonya, feta, sziks6fi @ @ 5800 HUF

Chicken Supreme, Sweet Potato with Hazelnuts, Feta, Glasswort

Q Pisztrang egészben siitve, grillezett bimi, konfitalt fokhagyma, mandula@® 8500 HUF
Whole Roasted Trout, Grilled Bimi, Confit Garlic, Almonds

Q Filszeres avokadékrém, siilt retek, cékla, marinalt karalabé, falafel @ 4800 HUF
Spiced Avocado Cream, Roasted Radish, Beetroot, Marinated Kohlrabi, Falafel

Q Vargényas ravioli, erdei gombaragu, marinalt shimeji, zsalya @ @ O 5200 HUF

Porcini Ravioli, Wild Mushroom Ragout, Marinated Shimeji Mushrooms, Sage

Q Bundaban siilt mangalica, burgonyasaldta @ ©Q @ 3800 HUF
Crispy Mangalica Pork, Potato Salad

O Lasagne @O Q@ 4100 HUF

Desszert Desserts

Q Csokoladés fagyikehely, amaretto morzsa, rumos -meggyes csokihab @ @ & 2500 HUF

Chocolate Ice Cream Sundae, Amaretto Crumble, Rum and Sour Cherry Chocolate Mousse

Q Turégombdc hidegen, édes tejfel, levendula a kertiinkbé| (3 O @ 2500 HUF

Chilled Cottage Cheese Dumplings, Sweetened Sour Cream, Lavender from Our Garden

A szobaszerviz dija 4000 Ft/szoba/alkalom mely szobaszédmlara kerlil felszdmitésra. The room service fee is 4000 HUF/room/
occasion, which will be charged to the room bill. Barmilyen ételallergia vagy osszetevével szembeni tllérzékenység esetén kérjik,
egyeztessen kollégankkal. Lehetéségeinkhez mérten igyeksziink eleget tenni kéréseinek, azonban kérjiik, vegye figyelembe, hogy nem
minden esetben tudjuk ezeket megvalésitani. Eteleink az Gsszeteviként jelzett allergének mellett nyomokban tovabbi allergéneket
tartalmazhatnak. Felhivjuk figyelmét arra, hogy ételeink azonos konyhai térben késziilnek, ezért nyomokban barmely allergén anyagot
tartalmazhatnak.

In case of any food allergy or hypersensitivity to any ingredient, please consult our colleague. We will do our best to accommodate your
requests, but please note that we may not be able to accommodate them in all cases. In addlition to the allergens indicated as ingredients,
our foods may contain traces of additional allergens.Please note that our meals are prepared in the same kitchen area, so they may
contain all types of allergenic substances.

Araink Magyar Forintban (HUF) értenddek, és a torvényileg elsirt AFA-t tartalmazzak.
Our prices are in Hungarian Forint (HUF) and include the VAT.

Allergén anyagok Allergens:
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